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ABSTRACT: The aim of this study is to investigate a new drying method that depends 

on absorbing the moisture from the air using some chemical materials named 

desiccants. The experiments were done in two stages; the initial experiments were with 

no load (without plants in the drying chamber) on purpose of choosing the best 

treatment that provides high dehydrated air. Three forced air velocities were used (2.0, 

4.50 and 7.0 m/s) in combination with three desiccant materials and four configurations 

of them. The used desiccants were sulfuric acid conc., calcium chloride anhydrous and 

silica gel. The best treatment for dehydrating the air was when air passes in succession 

through 4 flasks of 500 ml H2SO4, 500 g CaCl2, 500 ml H2SO4 and 500 g SiO2 with the 

lowest velocity (2.0 m/s). The declination of moisture was from 56.77% to 18.2%. In the 

second stage oven dryer was used at 70 °C and Desiccant Drying System (DDS) with the 

best treatment in drying garlic with slices thickness 3 mm. Three levels of loading were 

also used 1.15 Kg/m², 2.3 Kg/m² and 4 .6 Kg/m². The quality attributes of the fresh and 

dehydrated garlic slices were evaluated for color and oil content. The results revealed 

that using the DDS method provides a good quality dehydrated garlic slices with higher 

oil content and lower color change. 
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 ستخداـ ىواء منزوع الرطوبة فى تجفيؼ الحاصلات الزراعيةإ عنواف الرسالة:
 ىدير سعيد فاروؽ رزؽ اسـ الباحػث :

 ـ الزراعية لعمو فى اماجستير  الدرجة العممية:
 اليندسة الزراعية ـ العممى :قسال

 71/1/9172تاريخ موافقة مجمس الكمية : 
 المنوفية جامعة الزراعة، كمية ،المتفرغ  اليندسة الزراعيةأستاذ    محمدمحمود عمى  د/.أ لجنة الإشراؼ:

 المنوفية جامعة زراعة،لا كمية استاذ مساعد اليندسة الزراعية ،   وػؽ طػػػػد توفيػػػػػأحم/ د   

 لعربىخص االمم
اف اليدؼ مف ىذه الدراسة ىو بحث طريقة جديدة لمتجفيؼ والتى تعتمد عمى امتصاص الرطوبة مف اليواء باستخداـ 

أجريت التجارب عمى مرحمتيف: التجاب الأوليو بدوف بعض المواد الكيميائية والتى تعرؼ بالمواد الماصة لمرطوبة. 
المعاممة الأفضؿ والتى توفر ىواء جاؼ بدرجة عاليو. وتـ استخداـ  يارات فى حجرة التجفيؼ( بغرض اختحمؿ)بدوف نبات

ـ/ث( مع استخداـ ثلاثة مواد ماصة لمرطوبة و أربعة تركيبات منيا. وكانت  1 – 5.4 -9ثلاث سرعات لخروج اليواء )
اجؿ. وكانت أفضؿ ميكوريد الكالسيوـ اللامائى و سيالمواد الماصة لمرطوبة المستخدمة ىى حمض الكبريتيؾ المركز, كم

 ,ml H2SO4 500أربعة مواد ماصة لمرطوبة وىى  لاؿخ بالتعاقبمعاممة لنزع رطوبة اليواء ىى التى يمر فييا اليواء 
500 g CaCl2, 500 ml H2SO4 and 500 g SiO2  ـ/ث. حيث  9وذلؾ عند أقؿ سرعة لخروج اليواء وىى

ـ وكذلؾ نظاـ ˚11ة استخدـ الفرف الكيربى عند مة الثانيوفى المرح%. 9..7% الى 47.11 انخفضت الرطوبة مف
مـ. وتـ استخداـ ثلاثة معدلات 3ذلؾ لتجفيؼ شرائح الثوـ بسمؾ و المعاممة الأفضؿ مع التجفيؼ بالمواد الماصة لمرطوبة 

ف ونسبة وملف حيث االأصمية والمجففة م . تـ تقييـ خواص الجودة لشرائح الثوـ9كجـ/ـ 5.7و  9.3, 7.74تحميؿ وىى 
ففة ذات جودة جـ التجفيؼ باستخداـ المواد الماصة لمرطوبة يوفر شرائح ثوـ ماالزيت. وأوضحت النتائج أف استخداـ نظ

  جيدة حيث تحتوى عمى نسبة زيت عالية وأيضا تغير لوف منخفض. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


