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This study was conducted to assess the technical specifications, and hygienic 

practices applied in Hama local slaughterhouse, to evaluate microbial 

contamination for all stages of slaughtering process, and to study the possibility of 

rehabilitation of the slaughterhouse for the application of HACCP system and to 

identify the points of weakness that prevent the application of the system in the 

slaughterhouse. The assessment of slaughterhouse showed that the percentage of 

the total score of application of GHP is 50% reflecting medium hazard which 

directly affects the hygienic quality and microbiological specifications of the 

produced meat. On the other hand, the evaluation of some other practices such as 

cleaning and disinfection and all practices carried out prior to slaughter reflects 

high-hazard, because these were not conducted according to the GHP requirements 

which may affect both the quality and safety of the produced meat. Assessment of 

the technical requirements showed poor maintenance in all sections specially, 

These poor hygienic practices were evident on the high load of examined 

microorganisms in the produced meat. The study was also planned to determine the 

ways of developing slaughterhouse through application of HACCP system after the 

completion of prerequisites and training of workers and staffs is highly 

recommended. 
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 دراسة نتطبيك  نظاو تحهيم انًخاطز ننماط انتحكى انحزجة بًسهخ حًاه انبهذي

 
 عوٌ تزكًاني، ربيع  واصم درويش 

 
ٚهطل اٌزٍٛس اٌغوصِٟٛ ثغ١ّغ ِواؽً اٌنثؼ , أعو٠ذ ٘نٖ اٌلهاٍخ ثغوع رم١١ُ الاشزواؽبد اٌف١ٕخ ٚاٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ اٌّزجؼخ فٟ ؽّبٖ اٌجٍلٞ

ٚاٌزؼوف ػٍٝ أٚعٗ اٌمظٛه اٌزٟ رؼٛق  ( HACCPS)ٌزطج١ك ٔظبَ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو ٌٕمبؽ اٌزؾىُ اٌؾوعخ  ٚكهاٍخ إِىب١ٔخ رأ١ً٘ اٌٍَّـ , ٚاٌزغ١ٙي

لٛاػل اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ  ٚلل أظٙود ٔزبئظ رم١١ُ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ِٓ ٔبؽ١خ اٌزطبثك ِغ اٌّٛاطفبد اٌف١ٕخ ٚارجبع. رطج١ك إٌظبَ ثبٌٍَّـ

أْ اٌٍَّـ ثشىً ػبَ ٠شىً ِقبؽو ِورفؼخ رٕؼىٌ ثظٛهح ِجبشوح ػٍٟ اٌّٛاطفبد ا١ٌّىوٚث١ٌٛٛع١خ ٌٍؾَٛ إٌّزغخ ثبٌٍَّـ  ث١ّٕب ٕ٘بن ثؼغ 

إعواءاد اٌزٕظ١ف ٚاٌزط١ٙو ثبٌٍَّـ ؽ١ش ٌٛؽع ػلَ ارجبع اشزواؽبد اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ : ِٕفظٍخ ٠ّىٓ أْ رَجت ِقبؽو وج١وح ِضًاياٌّّبهٍبد 

ٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ ٚاٌزٟ ٠ّىٓ أْ ي  اٌظؾ١ؾخا١ٌٍَّخ وّب أظٙود إٌزبئظ أْ اٌّّبهٍبد اٌزٟ رزجغ لجً مثؼ اٌؾ١ٛاْ لا رزُ أ٠ؼب ثبٌظٛه

 أِب ف١ّب ٠زؼٍك ثبٌؼٛاثؾ ٚالاشزواؽبد اٌقبطخ ثبٌَّبٌـ  فمل أٚػؾذ إٌزبئظ ٍٛء ؽبٌخ اٌظ١بٔخ ثبٌٍَّـ ,رؤصو ػٍٟ عٛكح ٍٚلاِخ اٌٍؾَٛ إٌّزغخ

 ٌنٌه رُ ٚػغ رظٛه ٌزطج١ك ٔظبَ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو ٌٕمبؽ اٌزؾىُ ,ٚلل أكٜ ػؼف اٌّّبهٍبد اٌّزجؼخ اٌٝ اهرفبع اٌؾٌّٛخ اٌغوص١ِٛخ,ثظٛهح ػبِخ 

ٚثبٌزبٌٟ ,ٌزؾَٓ ٚالغ اٌٍَّـ ثؼل اٍزىّبي اٌجواِظ الأ١ٌٚخ ٚرله٠ت اٌؼّبي ٚاٌَّؤ١ٌٚٓ ػٓ اٌٍَّـ ػٍٝ رطج١ك ٘نا إٌظبَ  (HACCPS)اٌؾوعخ

 .أقفبع اٌؾٌّٛخ اٌغوص١ِٛخ ٌٍنثبئؼ 
 

ٔظبَ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو ٌٕمبؽ اٌزؾىُ اٌؾوعخ : اٌٙبٍت :كهًات يفتاحية

 
INTRODUCTION 

 انًمذية

 
٠أ٠ٙب اٌن٠ٓ إِٛا وٍٛ ِٓ ؽ١جبد ِب ):لبي رؼبٌٝ.فأؽً اٌط١جبد ِٓ اٌوىق , ثٛػغ أٌٍ ٚلبػل طؾخ ٍٚلاِخ اٌغناء ا٘زُ الاٍلاَ

ؽوِذ ػ١ٍىُ ا١ٌّزخ ٚاٌلَ ٌٚؾُ اٌقٕي٠و ):ٚؽوَ اٌقجبئش فمبي رؼبٌٝ (.172:ٍٛهح اٌجموح )(هىلٕبوُ ٚاشىوٚا الله اْ وٕزُ ا٠بٖ رؼجلْٚ

 (.3:ٍٛهح اٌّبئلح )(ِٚب أً٘ ٌغ١و الله ثٗ ٚإٌّقٕمخ ٚاٌّٛلٛكح ٚاٌّزوك٠خ ٚإٌط١ؾخ ِٚب أوً اٌَجغ الا ِب مو١زُ ِٚب مثؼ ػٍٝ إٌظت
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ٚرٙزُ اٌؾىِٛبد فٟ ع١ّغ أٔؾبء اٌؼبٌُ ثبٌؾفبظ ػٍٝ اٌظؾخ اٌؼبِخ ِٓ فلاي إٔشبء اٌّؤٍَبد ٚاٌّوافك اٌظؾ١خ ثغوع ا١ٌَطوح 

ٚرؼزجو اٌَّبٌـ ِٓ اٌّوافك اٌؾ٠ٛ١خ اٌٙبِخ ماد اٌؼلالخ اٌّجبشوح ثبٌظؾخ ٚاٌزٟ . ػٍٝ الأِواع ٚرلافٟ ؽلٚصٙب ٚؽّب٠خ اٌّٛاؽ١ٕٓ

ثؼل اٌىشف ػ١ٍٙب ثٛاٍطخ الأؽجبء اٌّزقظظ١ٓ ٌؼّبْ فٍٛ٘ب ِٓ , روعغ أ١ّ٘زٙب إٌٝ وٛٔٙب رٛفو اٌٍؾَٛ اٌظبٌؾخ ٌلاٍزٙلان ا٢كِٟ

 .الأِواع اٌّشزووخ ٚالأِواع اٌّؼل٠خ
 

ٌنٌه فمل ا٘زّذ اٌلٚي اٌّزملِخ ثٛػغ اشزواؽبد ٌٍَّبٌـ ٠غت رٛافو٘ب ِّضٍخ فٟ افز١به اٌّٛلغ إٌّبٍت ٚرٛف١و اٌَّبؽخ ٚاٌّوافك 

اٌلاىِخ ٌٍزشغ١ً ا٢ِٓ ِزً ٚعٛك ا١ٌّبٖ إٌم١خ ٚؽوق اٌزقٍض ا٢ِٓ ٌٍّقٍفبد ٚرٛف١و َِبؽبد لإٔشبء ؽظبئو فبطخ لاٍزمجبي 

. (Sofos, 2008 ٚـ1418ِٖوشلٞ)اٌؾ١ٛأبد ٚؽظبئو أفوٜ ٌؼيي اٌؾ١ٛأبد اٌّو٠ؼخ ٚاٌّشزجٗ ثٙب 
 

٠زؼؼ ِٓ ٘نا أْ إٔشبء اٌَّبٌـ اٌؾل٠ضخ أطجؼ ػوٚهح ٍِؾخ رمزؼ١ٙب ظوٚف اٌزطٛه اٌّزلاؽك ٚاٌّزٕبِٟ ٌّٛاعٙخ اٌي٠بكح اٌىج١وح 

فٟ أػلاك اٌنثبئؼ ٚاٌىشف ػ١ٍٙب ثؼٕب٠خ ٌٍزأول ِٓ فٍٛ٘ب ِٓ الأِواع اٌزٟ ٠ّىٓ أْ رٕزمً ِٓ اٌؾ١ٛاْ إٌٝ الإَٔبْ ٚػّبْ طلاؽ١زٙب 

ٚ٘نا ٠ج١ٓ أ١ّ٘خ رطج١ك إٌظُ اٌؾل٠ضخ فٟ اٌَّبٌـ ٌىٟ رؼبٌظ وض١وا ِٓ أٚعٗ اٌمظٛه اٌّٛعٛكح فٟ اٌَّبٌـ اٌمل٠ّخ . ٌلاٍزٙلان ا٢كِٟ

, ٚ٘ٛ ٔظبَ هلبثٟ ِزىبًِ ٠ّىٕٗ رؾم١ك اٌَلاِخ إٌّشٛكح ( HACCPS)ِضً رطج١ك ٔظبَ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو ٚٔمبؽ اٌزؾىُ اٌؾوعخ 

ٌلأغن٠خ ِٓ فلاي رؾ١ًٍ اٌّقبؽو اٌّؾزٍّخ ٚاٌزؼوف ػٍٝ ٔمبؽ اٌزؾىُ اٌؾوعخ ٚاٌؼًّ ػٍٝ ِوالجزٙب ٚاٌزؾىُ ف١ٙب ٌزلافٟ ؽلٚس رٍه 

ٔظبَ اٌٙبٍت فٟ ػّبْ ٍلاِخ الأغن٠خ ٚؽّب٠خ اٌَّزٍٙه فمل لوه الارؾبك الأٚهثٟ  ٚٔظوا ٌٍٕغبػ اٌىج١و اٌنٞ ؽممٗ. اٌّقبؽو

ٚلل أظٙو اٍزقلاَ ٔظبَ اٌٙبٍت فٟ اٌَّبٌـ فٟ . ٚاٌٛلا٠بد اٌّزؾلح الأِو٠ى١خ رطج١ك إٌظبَ فٟ ع١ّغ ِواؽً إٔزبط اٌٍؾَٛ ٚاٌلٚاعٓ

  .اٌؼل٠ل ِٓ اٌلٚي ٔغبؽب وج١وا فٟ اٌؾل ِٓ ِشبوً رٍٛس اٌٍؾَٛ

(Bolton & Sheridan 2002; Nastasijevic et al., 2008; Horchner et al., 2006.) 
 

ث١ٍي ث١وٜ الأِو٠ى١خ رط٠ٛو ٔظبَ ٠ّٕغ   ػٕلِب ػٙلد ٚوبٌخ اٌفؼبء الأِو٠ى١خ ٔبٍب اٌٝ شووخ1960ثلأد فىوح ٔظبَ اٌٙبٍت ػبَ 

 أؼلاَ اٌغبمث١خ ٚأْ رىْٛ فب١ٌخ  ِٓ اٌؼ١ٛة ٚأْ اٌغناء فبٌٟ ِٓ اٌجىز١و٠ب ٚاٌف١وٍٚبد رٍٛس اٌغناء اٌّملَ ٌوٚاك اٌفؼبء فٟ ظوٚف

 اٌٝ ِشبوً طؾ١خ اٌزٟ رؼوع هٚاك اٌفؼبء% 100ٚاٌََّٛ ٚاٌّقبؽو اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌطج١ؼ١خ ٚثَٕت رظً اٌٝ 

(Satin.miriam,& Maryland, U.S.A., 2002.) 
 

رمو٠و أػلرٗ اٌٍغٕخ  فٟ National Academy of Science الأِو٠ى١ـخ ٌٍؼٍـَٛ َ أٚطذ الأوبك١ّ٠خ اٌٛؽ١ٕـخ1985فٟ ػـبَ 

أٚطذ Microbilogical Criteria for foods and food ingredients  ٌلأغن٠خ الاٍزشبه٠خ ٌٍّؼب١٠و ا١ٌّىوٚث١ٌٛٛع١خ 

ٚعبءد ا١ٌٙئخ اٌؼب١ٌّخ ٌٍّٛاطفبد . أعً إٔزبط أغن٠خ ِأِٛٔـخ ثؼوٚهح اٍزقلاَ ِفَٙٛ اٌٙبٍت وٕظبَ ٚلبئٟ فؼبي ِٓ

 International Commission for Microbiolgical Specifications for Food (CMSF) ٌلأغن٠ـخ ا١ٌّىوٚث١ٌٛٛع١ـخ

ًّ اٌشووبد ٍٛاء فٟ الأزبط  ثزٛط١خ ِّبصٍخ 1988َػبَ  ٔظبَ اٌٙبٍت أطَْجؼَ إٌظبَ اٌّؼزوف ثٗ ك١ٌٚبً لإكاهحِ ٍلاِخِ الأغن٠خ ٌىُ

 اَــٖ اٌطغــه فٟـ ٌىً ِىبْ ٠ؾغثـٝاَ ثبلارؾبك الاٚهـما إٌعــٜ ٖـك رجٓـاْ ٚقــالأٌػٕل ٚفيْ  ٚرٛى٠غ الاغن٠خ ٌلاٍزٙلان 

(codex, 1993.) 
 

ؽ١ش أْ اٍزٙلان الأغن٠خ اٌٍّٛصخ رَجت أِواػب ػل٠لح ٚلا١ٍّب ِٕزغبد اٌؾ١ٛأبد ٚفظٛطب اٌٍؾَٛ ِٓ ؽ١ٛأبد ِظبثخ اٚ عضش ؽبٍِخ ٌغواص١ُ 

  .(Jouve, 1990; Rosset, 1996) وبٌَب١ٌّٔٛلا ٚاٌٍَزو٠ب ٚاٌىبِج١ٍٛثبوزو ٚالاشو٠ى١خ اٌم١ٌٔٛٛخ ٚاٌزٟ رٕزظ غبٌجب ِٓ رٍٛس  اٌٍؾَٛ ثبٌٍَّـ

 (Brown et al., 2000).  اٌغواص١ُرٍه لا٠ّىٕٗ ِٓ اوزشبف ِضً ٌنثبئؼ اٌٍؾَٛٚغبٌجب اٌزفز١ش ٚاٌفؾض اٌج١طوٞ اٌزم١ٍلٞ  
 

َ اٌزٟ لا ٠ّىٓ ـٌه رغؼً ٘نٖ اٌٍؾَٛ رؾًّ اٌؼل٠ل ِٓ أٛاع اٌغواصٟـػ ٌزؾ٠ٍٛٙب اٌٝ ٌؾُ ٌٍَّزٗـاْ اٌّواؽً اٌّقزٍفخ اٌزٟ رّو ف١ٙب اٌؾ١ٛأبد اصٕبء اٌنة

 (Bell and Hathaway, 1996). اٌمؼبء ػ١ٍٙب و١ٍب ؽ١ش رأرٟ ٘نٖ اٌغواص١ُ ِٓ اٌؼّبي ٚاٌؾ١ٛأبد اٌّنثٛؽخ ٔفَٙب ٚاٌج١ئخ
 

 ط إٌٙبئٟـأوضو ِٓ اٌزوو١ي ػٍٝ افزجبه إٌّذ ع أٚ اٌزمل٠ُـٚ أٍٍٛة ٠ورىي أٍبٍب ػٍٝ الإعواءاد اٌٛلبئ١خ أصٕبء اٌزظٕٟـٔظبَ اٌٙبٍت ٖ

(Satin.miriam,& Maryland, U.S.A., 2002.) 

 .اٌقطٛاد اٌزظ١ٕؼ١خ, أٚ اٌزطٛهاد اٌزم١ٕخ, اٌزظ١ُّ,فٟ اٌّؼلاد : رغ١١واد ٍٛاء وبٔذ ٚ٘ٛ ٔظبَ لبثً ٌٍزط٠ٛو ٚاٌزى١١ف ِغ أٞ

 
 :أهذاف انبحج

 

ِٚلٜ رٛفو الاشزواؽبد اٌف١ٕخ ٚاٌجواِظ  الأ١ٌٚخ اٌزٟ   أعو٠ذ ٘نٖ اٌلهاٍخ ثٙلف ِؼوفخ ِلٜ ارجبع اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ  ثٍَّـ ؽّبٖ  اٌجٍلٞ 

: ٚلل لَّذ أ٘لاف ٘نٖ اٌلهاٍخ إٌٝ ٘لف١ٓ هئ١١َ١ٓ ّ٘ب ٌٛػغ رظٛه ٌزط٠ٛو اٌٍَّـ  ( HACCP)رؤً٘ اٌٍَّـ ٌزطج١ك ٔظبَ اٌٙبٍت 

. رم١١ُ الاشزواؽبد اٌف١ٕخ ٚاٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ اٌّزجؼخ فٟ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ٚهطل اٌزٍٛس اٌغوصِٟٛ ٌغ١ّغ ِواؽً اٌنثؼ ٚاٌزغ١ٙي-  1

ٚاٌزؼوف ػٍٝ  أٚعٗ اٌمظٛه اٌزٟ رؼٛق رطج١ك  ثؼل كهاٍخ اٌجواِظ الأ١ٌٚخ   ٚػغ رظٛه ٌزط٠ٛو اٌٍَّـ ِٓ فلاي رطج١ك ٔظبَ اٌٙب ٍت   -2

 .إٌظبَ

 
MATERIALS and METHODS 

 يواد وطزق انبحج

 
ِٚلٜ رٛفو الاشزواؽبد اٌف١ٕخ  ٚلل أعو٠ذ ٘نٖ اٌلهاٍخ ثٙلف ِؼوفخ ِلٜ ارجبع اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ ثٍَّـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ

ٚلل لَّذ أ٘لاف ٘نٖ اٌلهاٍخ  ٌٛػغ رظٛه ٌزط٠ٛو اٌٍَّـ  ( HACCP)ي اٌٍَّـ ٌزطج١ك ٔظبَ اٌٙب ٍت ٖٚاٌجواِظ الأ١ٌٚخ اٌزٟ رؤ

 :إٌٝ ٘لف١ٓ هئ١١َ١ٓ ّ٘ب
 

 .هطل اٌزٍٛس ا١ٌّىوٚثٟ ٌغ١ّغ ِواؽً اٌنثؼ ٚاٌزغ١ٙي- 1

ثؼل كهاٍخ اٌجواِظ الأ١ٌٚخ ٚاٌزؼوف ػٍٝ أٚعٗ اٌمظٛه اٌزٟ رؼٛق  ٚػغ رظٛه ٌزط٠ٛو اٌٍَّـ ِٓ فلاي رطج١ك ٔظبَ اٌٙبٍت  - 2

 .ٚرؾل٠ل إٌمبؽ اٌؾوعخ. رطج١ك إٌظبَ
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 :رصذ انتهوث انجزحويي بًسهخ حًاه انبهذي -1

ػ١ٕخ فٟ ػشو ى٠بهاد ِقزٍفخ ٌٍٍَّـ ثّؼلي ى٠بهح وً أٍجٛع ٌوطل اٌزٍٛس ا١ٌّىوٚثٟ ثّوافك اٌٍَّـ ٚع١ّغ ِواؽً   120رُ عّغ 

 :ٚشٍّذ اٌؼ١ٕبد اٌزٟ رُ عّؼٙب اٌزبٌٟ. اٌنثؼ ٚاٌزغ١ٙي
 

. ػ١ٕبد ِٓ أهػ١خ طبٌخ اٌنثؼ  1 0ػلك .   1

. ػ١ٕبد ِٓ علهاْ طبٌخ  اٌنثؼ  1 0ػلك .   2

. ػ١ٕبد ِٓ أ٠بكٞ اٌؼب١ٍِٓ اٌمبئ١ّٓ ثبٌنثؼ  1 0ػلك .   3

  . ػ١ٕبد ِٓ ٍى١ٓ اٌنثؼ10ػلك  .4

.  ػ١ٕبد ِٓ ٍى١ٓ اٌٍَـ10ػلك . 5

. ( ِٓ وً ؽوف10) ػ١ٕخ ِٓ أؽواف اٌنث١ؾخ 40ػلك . 6

.  ػ١ٕبد ِٓ أهػ١خ طبٌخ اٌزجو٠ل10ػلك . 7

.  ػ١ٕبد ِٕٓ علاه طبٌخ اٌزجو٠ل 10ػلك - 8

.  ػ١ٕبد ِٓ ١ِبٖ اٌغ10ً١َػلك . 9

 

 Swab samples)) :طزيمة أخذ انعينات

ٍٚى١ٓ اٌنثؼ ٚاٌٍَـ   ٚأ٠بكٞ اٌؼب١ٍِٓ اٌنثبئؼ ) ِٓ ٍطؼ اٌؼ١ٕبد 2ٍُ 2.  5أفند اٌَّؾخ ثبٍزقلاَ ٍٛاثبد ِؼمّخ ٌَّبؽخ لله٘ب  

. صُ وَو ؽوف اٌَّؾخ فٟ الأٔجٛة  ًِ ِوق ِغنٞ ِؼمُ 10رُ ٔمً اٌؾٌّٛخ اٌغوص١ِٛخ إٌٝ أٔجٛثخ افزجبه ثٙب  . (إٌـ.. ٚالأٍطؼ 

 ٚثؼل٘ب فٍطذ ِؾز٠ٛبد الأٔجٛة لجً اٌجلء فٟ ػًّ اٌزقف١فبد اٌّطٍٛثخ ٌيهع الأؽجبق  ٚرىوهد ػ١ٍّخ اٌَّؼ صلاس ِواد ِٓ اٌؼ١ٕخ 

 APHA, 1992 and Arafa & Chan, 1978).) 2ٍُ/ٚرُ ؽَبة إٌزبئظ اٌغوص١ِٛخ 
 

: انفحوص انًيكزوبيونوجية 

ؽ١ش رُ رمل٠و اٌىضبفخ ا١ٌّىوٚث١ٌٛٛع١خ ٌٍىبئٕبد . رُ اٍزقلاَ اٌج١ئبد اٌغوص١ِٛخ اٌّزقظظخ وً افزجبه فٟ ع١ّغ اٌؼ١ٕبد ٚاٌَّؾبد 

ٚرُ رمل٠و  اٌؾ١خ اٌلل١مخ ا١ٌّيٚف١ٍ١خ ٚا١ٌَىوٚف١ٍ١خ ثبٍزقلاَ ث١ئخ ا٢عبه اٌّغنٞ ٚاٍزقلِذ ث١ئخ ث١وك ثبهوو ٌٍجىزو٠ب اٌؼٕمٛك٠خ اٌن٘ج١خ 

فمل اٍزقلِذ ث١ئخ آعبه اٌق١ّوح  أِب ٌٍقّبئو. اٌؼلك الأوضو اؽزّبلا ٌجىزو٠ب اٌمٌْٛٛ اٌى١ٍخ ٚاٌجواى٠خ ثبٍزقلاَ ث١ئخ ِبوٛٔىٟ اٌَبئٍخ

 APHA, 1992; Arafa & Chan, 1978) .) ٚ (1996.ً.ق.َ)ٚاٌل٠ىَزوٚى 

 

RESULTS 

 اننتائج

 
رٛعل شىبٚٞ ِٓ اٌَىبْ ؽٛي اٌزأصو ثوٚائؼ اٌٍَّـ  ٚلا ,وُ فٟ إٌبؽ١خ اٌشول١خ ِٕٙب 4-3اٌٍَّـ ٠مغ ثؼ١لا ػٓ اٌّؾبفظخ ؽٛاٌٟ 

 .ػٍّب اْ ٘نٖ اٌَّبفخ وبف١خ ٌزشزذ اٌوٚائؼ
 

ٚالإػبءح  ِٚظبكه ا١ٌّبٖ  ٚاٌزغ١ٙياد  ِٚٛاطفبد اٌّجٕٝ اٌلاف١ٍخ ٚاٌقبهع١خ  ٚاٌَّبؽخ  ٚلل رُ رم١١ُ الاشزواؽبد اٌف١ٕخ ٌٍَّـ ؽّبٖ ِٓ ؽ١ش اٌّٛلغ 

ٚلل ٚعل أْ اٌٍَّـ ِطبثك ٌلاشزواؽبد اٌف١ٕخ اٌّطٍٛثخ ِٓ ؽ١ش اٌّٛلغ . (1998َ. ً.ق.َ)إٌـ ؽَت ِزطٍجبد اٌّٛاطفخ اٌم١ب١ٍخ ...ٚاٌز٠ٛٙخ 

ث١ّٕب ٚعل أْ الاشزواؽبد . ِٚٛاطفبد أٍطؼ الأهػ١بد ٚالإػبءح ٚرٛفو ِظله ١ٌٍّبٖ إٌم١خ ٚرٛفو الأكٚاد اٌّطٍٛثخ ٌٍٍَّـ ٚاٌَّبؽخ 

ٚاٌّٛاطفبد اٌقبطخ ثبٌغلهاْ ٚالأٍمف ٚالأثٛاة ٚكهعخ اٌز٠ٛٙخ ٚكهعخ اٌزجو٠ل ثبٌضلاعبد ٌُ رىٓ ِطبثمخ لاشزواؽبد اٌّٛاطفخ اٌم١ب١ٍخ 

. اٌَؼٛك٠خ

 

 :٠ٛػؼ اٌىضبفخ اٌغوص١ِٛخ لأِبوٓ افن اٌؼ١ٕبد فٟ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ع١ّغ ِواؽً اٌنثؼ (:1)جذول 
 

  MPNاٌؼلك اٌزمو٠جٟ الاؽزّب١ٌخاٌقّبئو ٚاٌفطو٠بد ثىزو٠ب اٌمٌْٛٛ اٌّىٛهاد اٌؼٕمٛك٠خ ِىبْ اٌفؾض 

 اٌمٌْٛٛ اٌجواى٠خاٌّغّٛػخ اٌم١ٌٔٛٛخ 

Log cfu/cm2(X  SD) 

 0.83 2.26 0.31 2.92 0.73 34.02 29.3 12.9 9.5 3.25أهػ١خ اٌٍَّـ 

 0.35 2.15 0.31 2.08 0.17 11.9 3.4 4.9 3.1 2.7علاه اٌٍَّـ 

 0.77 2.62 0.35 3.68 0.72 20.3 24.41 2.53 4.25 3.24أهػ١خ اٌضلاعخ 

 0.79 2.00 0.28 3.44 1.36 9.09 7.88 4.35 2.53 3.86اٌغلاه اٌلافٍٟ ٌٍضلاعخ 

 0.66 2.14 0.39 2.69 0.71 10.49 7.82 4.54 3.51 3.67ٍى١ٓ اٌنثؼ 

 0.67 2.07 0.38 2.45 0.67 10.43 7.77 4.7 3.75 2.91ٍى١ٓ اٌٍَـ 

 0.50 2.31 0.50 2.69 1.43 36.85 35,26 13.75 10.07 3.26أ٠ل اٌؼب١ٍِٓ 

 0.75 2.59 0,54 1.99 0.34 29.54 35.52 10.18 9.69 3.07اٌطوف الأِبِٟ الأ٠َو 

 0.48 1.96 0.33 2.09 0.43 17.25 17.04 8.25 8.41 2.60اٌطوف الأِبِٟ الأ٠ّٓ 

 1.06 2.22 0.33 2.13 0.43 31.05 21.41 11.3 6.82 2.91اٌطوف اٌقٍفٟ الأ٠َو 

 0.65 2.03 0.19 1.92 0.36 12.2 6.6 4.7 3.2 2.36اٌطوف اٌقٍفٟ الأ٠ّٓ 

 --  --  -١ِبٖ اٌغ١ًَ 
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 .لأِبوٓ افن اٌؼ١ٕبد فٟ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ع١ّغ ِواؽً اٌنثؼٌٍغواص١ُ اٌّؾجخ ٌٍجوٚكح ِٚؼزلٌخ اٌجوٚكح ٠ٛػؼ اٌىضبفخ اٌى١ٍٗ ( 2) جذول
 

( total microbial count)اٌىضبفخ اٌغوص١ِٛخ اٌى١ٍخ ِىبْ اٌفؾض 

َ 20ْ اٌّؾجخ ٌٍجوٚكحَ 37ِْؼزلٌخ اٌجوٚكح 

 0.66 3.2 0.88 4.09أهػ١خ اٌٍَّـ 

 0.65 2,97 0.83 3.09علاه اٌٍَّـ 

 0.94 4.94 0.88 4.88أهػ١خ اٌضلاعخ 

 0.94 3.8 1.05 4.42اٌغلاه اٌلافٍٟ ٌٍضلاعخ 

 0.85 3.36 0.98 3.87ٍى١ٓ اٌنثؼ 

 0.79 3.1 0.74 3.54ٍى١ٓ اٌٍَـ 

 1.01 3.0 0.35 3.61أ٠ل اٌؼب١ٍِٓ 

 0.75 3.11 0.67 1.13اٌطوف الأِبِٟ الأ٠َو 

 0.64 2.65 0.61 2.95اٌطوف الأِبِٟ الأ٠ّٓ 

 0.93 2.93 0.64 2.94اٌطوف اٌقٍفٟ الأ٠َو 

 0.57 2.41 0.39 2.93اٌطوف اٌقٍفٟ الأ٠ّٓ 

 0.6 2.14 0.49 ١ِ2.21بٖ اٌغ١ًَ 

 
DISCUSSION 

 انًنالشة

 
أٚػؾذ ٔزبئظ فؾض اٌىضبفخ اٌغوص١ِٛخ ػٍٝ أ٠لٞ اٌؼّبي اهرفبع فٟ ل١ُ اٌىضبفخ اٌغوص١ِٛخ ِّب ٠لي ػلَ ارجبع اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ ِٓ لجً 

 ٠َٛ ٔٙب٠خ فٟ الأٍب١ٍخ اٌزٕظ١ف ػ١ٍّخ ٚرزُ. اٌي٠بهاد ِؼظُ فٟ ١ٍئخ وبٔذ لأهػ١بد ٚاٌغلهاْ إٌظبفخ إعواءاد أْ إٌزبئظ أٚػؾذ ٚلل  ,اٌؼب١ٍِٓ

 ا١ٌّىوٚ اٌفؾٛص ٔزبئظ ٚرٛػؼ. فمؾ اٌّبء ثبٍزقلاَ الأفوٜ ٚاٌّقٍفبد اٌلَ إىاٌخ ٠زُ اٌؼًّ ٠َٛ أصٕبء ث١ّٕب  ثبٌف١ٕ١ه ٚاٌزط١ٙو  ثبٌّٕظفبد اٌؼًّ

 ٚاٌجىز١و٠ب  ٚا١ٌَىوٚف١ٍ١خ  ا١ٌّيٚف١ٍ١خ اٌلل١مخ اٌؾ١خ ٌٍىبئٕبد اٌغوص١ِٛخ اٌؾٌّٛخ اهرفبع  ٚاٌضلاعبد اٌنثؼ ثظبٌخ ٚاٌغلهاْ ٌلأهػ١بد ث١ٌٛٛع١خ

 .ثبٌٍَّـ ٚاٌزط١ٙو اٌزٕظ١ف ػ١ٍّبد فبػ١ٍخ ػلَ ػٍٝ ٠لي ِّب  اٌفطو٠بدٚ ٚاٌقّبئو ٚاٌجواى٠خ   اٌى١ٍخ اٌمٌْٛٛ ٚثىز١و٠ب  اٌؼٕمٛك٠خ
 

 اٌي٠بهاد ِٓ%   50فٟ اٌؾواهح كهعخ ٚرواٚؽذ. اٌظ١بٔخ ٚػلَ  إٌظبفخ ؽ١ش ِٓ ١ٍئخ ؽبٌخ فٟ  ثبٌٍَّـلاعبداٌش ع١ّغ أْ إٌزبئظ أٚػؾذ وّب 

 ِّب   اٌؼًّ ٠َٛ ٔٙب٠خ فٟ اٌضلاعخ ػٓ اٌىٙوثبئٟ اٌز١به ثفظً ثبٌٍَّـ اٌؼب١ٍِٓ ل١بَ إٌٝ مٌه ٠ٚوعغ  32َْ إٌٝ اٌي٠بهاد ثؼغ فٟ ٚٚطٍذ  10ْ-4 ث١ٓ

 فٟ اٌضلاعبد ٚعلاه لأهػ١خ اٌغوصِٟٛ اٌزٍٛس اهرفبع إٌزبئظ أٚػؾذ ٚلل. اٌّطٍٛثخ اٌؾواهح كهعخ إٌٝ ٌٍٛطٛي ٌٍضلاعبد اٌىبفٟ اٌٛلذ ٠ؼطٝ لا

 .(  2 علٚي )اٌزط١ٙو ػ١ٍّخ وفبءح ػلَ ػٍٝ ٠لي ِّب  اٌغوص١ِٛخ اٌفؾٛص ِؼظُ

 

 ِٓ اٌؾ١ٛاْ عٍل ٠ٚؼزجو ٚاٌزغ٠ٛف اٌٍَـ ػ١ٍّزٟ أصٕبء ٚفبطخ  ٚإٌؾو اٌنثؼ ػ١ٍّخ ثؼل ٠ؾلس غبٌجب اٌطبىعخ اٌٍؾَٛ رٍٛس أْ اٌلهاٍخ أٚػؾذ لل 

 علهاْ أٚ ٌلأهع اٌٍؾَٛ ِٚلاَِخ  اٌزغ٠ٛف ػ١ٍّخ فٟ ٚالأفطبء   اٌّو٠غ اٌؾ١ٛاْ ٠ؼزجو وّب  اٌٍؾَٛ إٌٝ اٌغواص١ُ أٔٛاع  ٔمً فٟ الأٍب١ٍخ اٌّظبكه

 رؤكٞ اٌزٟ الأٍجبة أُ٘ ِٓ  إٌّبٍجخ غ١و اٌؾواهح كهعبد ػٍٝ ٚاٌزقي٠ٓ اٌزلاٚي ٍٚٛء   اٌٍؾَٛ رجو٠ل ٚػلَ  إٌمً ػ١ٍّخ ٍٚٛء  اٌضلاعبد أٚ اٌٍَّـ

ٚلل رُ ٚػغ رظٛه ٌزط٠ٛو ٍَِـ علح اٌشّبٌٟ ِٓ فلاي رطج١ك ٔظبَ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو ٌٕمبؽ  ٌْلأَب اٌزَُّ رَجت اٌزٟ اٌّّوػخ ثبٌغواص١ُ ٌٍزٍٛس

ٚلل أٚػؾذ إٌزبئظ أٔٗ . ثؼل كهاٍخ اٌجواِظ الأ١ٌٚخ ٚاٌزؼوف ػٍٝ أٚعٗ اٌمظٛه اٌزٟ رؼٛق رطج١ك إٌظبَ ثبٌٍَّـ ( HACCPS)  اٌزؾىُ اٌؾوعخ

 :ٌزطج١ك إٌظبَ ٠َزٍيَ اٍزىّبي اٌجواِظ اٌزب١ٌخ
 

. ثّب فٟ مٌه ٔظبفخ اٌؼب١ٍِٓ« ٚػغ ثؤبِظ ِزىبًِ ٌٍزٕظ١ف ٚاٌزط١ٙو ثغ١ّغ ِوافك اٌٍَـ ٚاٌضلاعبد ٚالأكٚاد.   1

. اٌـ...ٚػغ ثؤبِظ ِزىبًِ ٌٍظ١بٔخ ٚاٍزىّبي إٌمض ٚإطلاػ أٚ اٍزجلاي اٌزبٌف ِٓ اٌغلاه ٚالأٍمف ٚالأثٛاة ٚاٌضلاعبد.    2

. ٚػغ ثؤبِظ ٌّىبفؾخ ٔبللاد الأِواع ٚاٌؼًّ ػٍٝ رفؼ١ٍٗ ِٚوالجزٗ.   3

 .ٚػغ ثؤبِظ رله٠جٟ ٌٍؼب١ٍِٓ ٚالأؽجبء اٌج١طو١٠ٓ.   4
 

ٚثبٌزبٌٟ ٘نا اٌغلٚي ٠ٛػؼ ِٓ فلاٌٗ و١ف١خ رؾ١ًٍ اٌّقبؽو اٌج١ٌٛٛع١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ي٠بئ١خ ثغ١ّغ ِواؽً أزبط اٌٍؾَٛ ثبٌٍَّـ 

 .ٚاعواءاد اٌزؾىُ ٚا١ٌَطوح
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 .٠ٛػؼ و١ف١خ رطج١ك ٔظبَ اٌٙبٍت فٟ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ٚرؾ١ًٍ اٌّقبؽو (:3) جذول
 

 اجراءات التحكم اٌّقبؽو اٌّؾزٍّخ  ِواؽً اٌنثؼ

 اٌٛطف إٌٛع 

ٍبػخ 12رظ٠ُٛ اٌؾ١ٛاْ لجً اٌنثؼ ةٍِٛصبد ١ِىوٚث١خ ة اٍزلاَ اٌؾ١ٛاْ  1

غًَ اٌؾ١ٛاْ لجً اٌنثؼ 

اٌّّبهٍبد ا١ٌٍَّخ ٌٍٕظبفخ ٚاٌزط١ٙو 

شٙبكح ِٓ اٌّٛهك ثأٞ ػلاط اػطٟ ٌٍؾ١ٛاْ ٚربه٠ـ ِزجم١بد الاك٠ٚخ اٌج١طو٠خ ن 

اٌؼلاط 

فؾض اٌؾ١ٛاْ لجً  2

اٌنثؼ 

ِقبؽو ٚعٛك أِواع  ة

ِشزووخ 

اٌىشف اٌج١طوٞ ػٍٝ اٌؾ١ٛاْ 

شٙبكح ِٓ اٌّٛهك رف١ل ثقٍٛ اٌؾ١ٛاْ ِٓ الاِواع 

- لا٠ٛعل ة الاكِبء  3

رٍٛس عوصِٟٛ ِٓ أكٚاد ة اىٌخ اٌوأً ٚالاللاَ  4

اٌنثؼ ِٚٓ أهػ١خ طبٌخ اٌنثؼ 

رٕظ١ف ٚرؼم١ُ أكٚاد اٌنثؼ 

5

5 

 

  اىاٌخ اٌغٍل

 ة

رٍٛس عوصِٟٛ ِٓ اٌغٍل ٚاكٚاد 

 اٌنثؼ اٚ أهع طبٌخ اٌنثؼ

َ 82ْرٕظ١ف ٚرؼم١ُ الاكٚاد فٟ ِبء 

رؼم١ُ ٍى١ٓ اٌٍَـ ثؼل أٚي لطغ ٌٍغٍل 

 اجراءات التنظيف والتطهير للأرضيات

 رٍٛس عوصِٟٛ ِٓ الاِؼبءة اىاٌخ الاؽشبء  6

 

اٌزأول ِٓ ػلَ ؽلٚس لطغ فٟ الاِؼبء 

ارجبع اٌّّبهٍبد ا١ٌٍَّخ فٟ رفو٠غ الاؽشبء 

فطٛح اٌغ١ًَ إٌٙبئٟ 

فؾض اٌؾ١ٛاْ ثؼل  7

اٌنثؼ 

اّ٘بي اٌفؾض لأِواع ة 

ِشزووخ ٚغ١و٘ب 

ٚعٛك شٙبكح ث١طو٠خ ثبٌقٍٛ ِٓ الأِواع 

اعواء فؾض ٌٍؾ١ٛاْ ثؼل اٌنثؼ 

رمَُ ٚرمط١غ  8

اٌنث١ؾخ 

رٍٛس عوصِٟٛ ِٓ الاكٚاد ة 

ٚا٠لٞ اٌؼب١ٍِٓ 

َ ٌّلح لارمً ػٓ ١ِ82ْبٖ ؽبهح )رٕظ١ف ٚرؼمُ الاكٚاد -

 عيء فٟ 50 صب١ٔخ اٚ ِبء ٠ؾزٛٞ ػٍٝ وٍٛه ثَٕجخ 30

 (ا١ٌٍّْٛ ٌّلح كل١مز١ٓ

اٌغ١ًَ إٌٙبئٟ  9

ٌٍنث١ؾخ 

ػلَ اىاٌخ اٌزٍٛس عوصِٟٛ ة 

ِٓ اٌقطٛاد اٌَبثمخ 

غ١ًَ اٌنثبئؼ ثؼغؾ ػبٌٟ ِٓ اٌّبء اٌؾبه طبٌؾخ ٌٍشوة 

اٌّّبهٍبد ا١ٌٍَّخ أصٕبء اٌغ١ًَ ٌّٕغ ؽلٚس رٍٛس 

ػوػٟ 

 

10 

 

 اٌزجو٠ل

 

 ة

 

ٍٛء اٌزجو٠ل ٠ؤكٞ اٌٝ ّٔٛ 

عوصِٟٛ ٚرٍٛس ػوػٟ ِٓ 

اٌنثبئؼ الافوٜ اٚ ِٓ علاه 

 اٌضلاعخ

 (7َْ>)رجو٠ل ٍو٠غ ٌَطؼ اٌنثبئؼ 

َ 5ْ>ط١بٔخ اٌجواكاد ٚػجؾ اٌؾواهح 

ِٕغ رلاطك اٌنثبئؼ ثغلاه اٌضلاعخ 

 تنظيف وتعقيم الثلاجات

رٍٛس عوصِٟٛ ِٓ ا٠لٞ ة اٌزؾ١ًّ  11

اٌؼّبي 

ارجبع اٌّّبهٍخ اٌظؾ١خ ا١ٌَبهح اٌنثبئؼ 

 
 Conclusions الاستنتاجات 

 

٠طجك اٌؼل٠ل ِٓ اٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ا١ٌٍَّخ اٌزٟ رؼّٓ أزبط  ِٓ إٌزبئظ اٌَبثمخ ٠زؼؼ اْ ٍَِـ ؽّبٖ وبْ فٟ طٛهرٗ اٌؾب١ٌخ لا -1

. ٌؾَٛ فب١ٌخ ِٓ اٌّقبؽو اٌغوص١ِٛخ

ا٠زّبشٝ ِغ ِب ر١ٌٛٗ اٌلٌٚخ ِٓ ا٘زّبَ ثمؼ١خ ٍلاِخ اٌغناء  أْ اٌٍَّـ وبْ ٠ؼبٟٔ ِٓ لظٛه فٟ ٔظبَ اٌّوالجخ ٚاٌزفز١ش ٚ٘نا ي- 2

. ٚطؾخ اٌّٛاؽ١ٕٓ

. َٔجخ اٌقطٛهح فٟ اٌٍَّـ ِورفؼخ لجً رطج١ك ٔظبَ اٌّوالجخ ٚ٘نا ِب ٠شىً فطٛهح ػٍٝ طؾخ اٌَّزٍٙه  -3

اْ رطج١ك ٔظبَ اٌّوالجخ فٟ ٍَِـ ؽّبٖ اٌجٍلٞ ٚارجبع اعواءاد اٌّّبهٍخ اٌظؾ١خ ثشىً كل١ك ٠ٕمً اٌٍَّـ اٌٝ َِزٜٛ اػٍٝ ِٓ  -4

. اٌَّزٜٛ اٌنٞ وبْ ف١ٗ 

. أِبوٓ أفن اٌؼ١ٕبد ثزطج١ك ٔظبَ اٌّوالجخ فٟ اٌٍَّـ ٌٛؽع أقفبع فٟ اٌؾٌّٛخ اٌغوص١ِٛخ ٚفوٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ٚاػؾخ فٟ -5

. اْ رطج١ك ٔظبَ اٌٙبٍت فٟ اٞ ِؤٍَخ ٠ؼّٓ ٚطٛي اٌّٛاك اٌغنائ١خ اٌٝ اٌَّزٍٙه ثطو٠مخ ٚثأٍٍٛة طؾٟ -6

 

 Recommendations انتوصيات 
 

اٌٍَّـ ِيٚك ثٕظبَ اٌٟ ٌٍنثؼ ٠زلافٝ ف١ٗ اٌؼل٠ل ِٓ اٌٍّٛصبد ٌٍؾَٛ ٌىٕٗ ٚالف ٌلأٍجبة ف١ٕخ ٌنٌه ِٓ اٌؼوٚهٞ اػبكح رأ١ً٘ ٘نا  -1

. إٌظبَ ِٚؼبٚكرٗ ٌٍؼًّ

. ِٓ اٌّغّٛع اٌؼبَ ٚمٌه ثَجت ػؼف اٌولبثخ اٌظؾ١خ ٚاٌز١ٕ٠ّٛخ فٟ اٌٍَّـ %٠25زٕبلض ِؼلي اٌنثؼ فٟ اٌٍَّـ اٌٝ  -2

اٌٍَّـ ِطجك ػ١ٍٗ ٔظبَ هٍٟٚ ٚ٘ٛ ٠ؾٛٞ اٌؼل٠ل ِٓ اٌّقبثو ِٚواوي ٌٍفؾٛص ٚاعواء الافزجبهد الا أٙب ٚالفخ ا٠ؼب ٌَٛء  -3

. اٌولبثخ ٚاػبكح ػٍّٙب ٠ؤكٞ اٌٝ عٛكح فٟ ٚطٛي اٌنثبئؼ ٚاٌٍؾَٛ ا١ٌٍَّخ ٌٍَّزٍٙه
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رطج١ك اٌٙبٍت وٕظبَ ٚلبئٟ فٟ ع١ّغ ِؤٍَبد كٌٚخ اٌزٟ رؼٕٝ ثزمل٠ُ اٌطؼبَ ٌٍَّزٍٙه  ثبٍزّواه ٚٚعٛك هلبثخ كائّخ ٌٚغٕخ اكاهح  -4

 .رؼًّ ػٍٝ رطج١ك ٘نا إٌظبَ كائّب

ٍٚغلاد ٌغ١ّغ , ٍٚغلاد ٌغ١ّغ اٌنثبئؼ اٌقبهعخ ِٕٗ , أْ ٠ىْٛ ٕ٘بن ٍغلاد كائّخ ٌغ١ّغ اٌؾ١ٛأبد اٌلافٍخ اٌٝ اٌٍَّـ -5

ٍغلاد ٌغ١ّغ اٌفؾٛطبد اٌغوص١ِٛخ اٌزٟ رغوٞ ػٍٝ اٌؾبلاد اٌظؾ١خ ٌلإٔزبط ٚالأكٚاد ٚرؾفع ػٍٝ ٚ , اٌفؾٛطبد ٚٔزبئغٙب

ثبلإػبفخ ٌَغلاد ٌٍظ١بٔخ ٚإٌظبفخ .  شٙو ػٍٝ الأل1٨ًٚرؾفع ٔزبئظ اٌفؾٛطبد اٌغوص١ِٛخ  ٌٍنثبئؼ ٌّلح . الألً ٌّلح ٍٕز١ٓ

 .ٚاٌؼب١ٍِٓ

. ٠ٍٚيَ رؾ١ًٍ ا١ٌّبٖ فلاي فزواد ِؼ١ٕٗ ٌزؾل٠ل ٔٛػ١خ ا١ٌّبٖ. ٠ٍيَ أْ ٠ىْٛ اٌّبء اٌَّزقلَ فٟ اٌَّبٌـ لبثً ٌلاٍزٙلان ا٢كِٟ -6

 .ٚرؾفع اٌَغلاد, ٚاٌطو٠مخ اٌّزجؼخ فٟ اٌىشف ػٓ اٌغواص١ُ,فٟ الافزجبهاد اٌغوص١ِٛخ ٠غت اْ رؾلك اٌطو٠مخ اٌّزجؼخ لأفن اٌؼ١ٕخ  -7

ٚمٌه ِٓ فلاي اؽلاس , ٠ٕجغٟ ػٍٝ اٌلٌٚخ اْ رقطؾ ٚرطجك ثواِظ ٚؽ١ٕخ ٌؼّبْ ٍلاِخ اٌغناء ثبٌزؼبْٚ ِغ اٌظٕبػبد اٌغنائ١خ  -8

. رشو٠ؼبد ٚلٛا١ٔٓ ِزؼٍمخ ثبٌغناء

ام اْ اٌضمبفخ اٌؼبِخ ِٚشبهوخ ,ػٍٝ اٌلٌٚخ اْ رجني عٙٛكا ِىضفخ ٌزضم١ف أٌٚئه اٌٍن٠ٓ ٠مِْٛٛ ثبٌزؼبًِ ثبٌغناء ٚؽزٝ اٌَّزٍٙى١ٓ  -9

. ػٍٝ اٌغناء اٌّغزّغ ِٓ اٌٍٛبئً اٌّّٙخ ٌزؾ١َٓ ٍلاِخ اٌغناء ٚاٌٛلب٠خ ِٓ الأِواع اٌّؾٌّٛخ

 
: انًزاجع انعزبية

عبِؼخ  ,إٌشؤ اٌؼٍّٟ ٚاٌّطبثغ  , ح ثٙبـهاءاد اٌظؾ١خ اٌّورجؾـؿ ٚالاطـِلفً ٌٍَّبي :(ـ1418ٖ)ػلاء اٌل٠ٓ ِؾّل ػٍٟ ,  ِوشلٞ

 .اٌٍّه ٍؼٛك

 .1116 الاشزواؽبد اٌف١ٕخ ٌٍَّبٌـ ٚاٌّّبهٍبد اٌظؾ١خ ٌٍؼب١ٍِٓ كافً اٌٍَّـ هلُ :1998َ (َ ق ً)اٌّٛاطفبد اٌم١ب١ٍخ اٌَؼٛك٠خ 
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